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-NASZ STREET FOOD

\TAR W BULCE i}/
ec wotowy, piklowane ogorki, piklowana cebula,
0s BBQ z wedzong sliwkg, sos NY, butka kukurydzmna!

’ MISTRZOWSKA i i1 43 PLN

Pastrami wotowe ze smokera, ser mimolette,

L@l _karmelizowana cebula, pcklowane ogorki, satata, sos N¥
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butka kukurydziana

PASTRAMI RUBEN BE&&

-—-Pastrami wolowe ze smokera, zasmazana kapusta —
- klszoncl z Philadelphiq, ser mimolette, piklowane ogorki,
= sos NY, butka kukurydznona

SWLOSKI KURCZAK

oczyste udko z kurczaka, parmezan, piklowane ogorki;
- pomidor, piklowana cebula, satata, sos parmezanowy
z pieczonym czosnkiem, butka kukurydzmnd

FILI (PHILLY CHEESESTEAK) 42°F
gnlld\lvane plastry wolowiny wraz z cebulqg i zielong

- paprykq oraz roztopionym serem cheddar, sos Chlcago
%@ka kukurydziana

=HOT DOG izl

—nasza kielbasa z cheddarem i jalapenoz dymu
I=jablkowego, colestaw, sos NY, butka kukurydziana

HALLOUMI ¢ 33 PLN

,gnllowony ser Halloumi, pesto bazyliowe; pomidor, : =
«plquwane ogorkl satata, sos Chicago, butka brioche -

: ET FOOD \ - zapytaj obstuge, spéjrz na plakat
IRE NOW_,J lub spruwdz w naszych social mediaci
IONZZ —

BURGERY

M‘

JCHEESEBURGER

wina, cheddar, salsa pomidorowa,
gklewane ogorki i cebula, satata,
505 Chicago, buUtka maslana

«SMASH BURGER 39P
3x70g wolowiny, 3x cheddar, -
=karmelizowana cebula, sos Chicago, butka brioche

SMASH BURGER BBQ i/

x70g wotowiny, 3x cheddar, S
= piklowane ogérkii cebula, sos Chlcugo
=505 BBQ z wedzong sliwka, butka brioche* =

KON BBQ BURGER 40 P
; owina, nasz boczek, cheddar, =
=salsa pomidorawa, piklowane ogérki i cebula,
“pomidor, salata, sos BBQ z wedzong sliwkq, sos Chicago,
butka maslana

-PASTRAMI BURGER mi:ﬂl}

. wolowina, Pastrami, nasz boczek,
“salsa pomldorowa cheddar, piklowane ogorkucebula
*’:5“ ata, sos Chicago, butka masiana

_GIGANT

WOIowinc, nasz boczek, 2x cheddar,
salsa pomidorowa, piklowane ogérki i cebula,
emidor, satata, sos-Chicago, butka mosland :

- CZESKI DRWAL

|~ wolowina, panierowany smazony
% dam nasz boczek, salsa pomidorowa, piklowane og
;?‘eebulu salafa, sos Chicago, butka maslana =

SZARPANY BURGER &zt

Chlcago sos BBQ z wedzonq sliwkg, butka maslana

- VEGE BURGER & = 30 PLN

“panierowany smazony ser Edam, pomidor, piklowane og
ifa, sos Chicago, butka maslana

D T W

43 PIN B

36 PLN-

40 PLN

~ 52PN

47 PL

35 PLN

~ szarpana karkéwkaze smokera, piklowane ogorki, -colestaw,

MIESNE DECHY

ﬂKULTOWE ZEBERKO &t 59 PLN

berko wieprzowe ze smokera (425g), pikle, colestaw.
dwe sosy, fryty

JEBERKO Z MIODOWYM 64 PLN
ACKIEM DANIELSEM 1%

— zeberko wieprzowe ze smokera (425g), pikle, colesla
dwa sosy, fryty

ZEBERKO
~Z CHIMICHURRI 1%/

zeberko wieprzowe ze smokera (425g), pikle; colesta
-~ dwa sosy, fryty -

OLONKA &}/

=golonka ze smokera (500g), zasmazana kapusta kiszo
-z Philadelphiq, grzanka z sosem chrzanowym

~SZARPANA
- KARKOWKA &5

zarpana karkéwka ze smokera (180g), p|kle colesia
,%a@ sosy, fryty =
~CHEESE STEAK 46 PL}

grillowane plastry wotowiny (180g) wraz z cebulq i zielon
paprykqg oraz roztopionym serem cheddar, pikle,

—colestaw, dwa sosy; fryty — =
SKRZYDELKA 38 PLN

0 skrzydelek z kurczaka w glazurze z sosu bbg, pikle;
: staw, dwa sosy, fryty z
~ZESTAW_PASTRAMI &2 53 PLN
‘Pastrami wotowe ze smokera (140g), pikle, colestaw,
dwa sosy, fryty

- KURCZAK PARM

oczyste udko z kurczaka (170g), pcrm'ezan plkle =
ol&staw, dwa sosy, fryty

BRO WOLOWE i

= zebro wolowe ze smokera (290g), pikle, coleslaw s
=dwa sosy fryty = =

owe zeberko Pastrami, s)zqrpono karkéwka,

y, colestaw, p|k|e (1185 :
BQ BOX #2 &y w1/ —159 PLN

towe zeberko, Pastrami, szarpana karkowka
basa jalapeno cheddar, kielbasa z dzika, f
olestaw, pikle, krazki cebulowe (15559)

BBQ BOX #3 g 15/

| Golonka, kultowe zeberko, Pastrami,

B _szarpana karkowka, Rlelbasujdlapeno

. cheddar, kielbasa z dzika, frytK colestaw,
2|4I<t2e z)asmazcma kapusta Iki mac&cheese

- £l
_Gotonka, kultowe zeberko,

- zeberko z chimichurri, 2 x Pastrami, 2 x ‘szarpan
karkowka, 2 x kietbasa jalapeno cheddar,
'a'«g%klelboso z dzika, zebro wotowe
_kulki mac&cheese, 2x fryiki, colesfaw,

£ upusfq zqsquanq quzkl cebulowe ('2020

lowina, ogorki piklowane,
eichup butke brioche

ALY PITMASTER

pana karkéwka ze smokera, ogérki piklowane, coleslaw

" ~$O0S Chlcago bqlko brioche

P S ¢, T T W YR T

38 PLN_

43PN

TSR LT W U | S

KULKI MAC&CHEESE
Z PASTRAMI (2509)
RAZKI CEBULOWE (10'szt.) .,

=£orond (3o mj
Fortuna Czarne (soomy

& Fortuna Kwasna Pigwa (oo m
-Fortuna Mirabelka (soo mi)

Nepo Pijze (soom)

: L”Népo Forest IPA soomy

Kronp"ld Beskidu 3z0m)

d%?bznq (350ml)

K 2 cytryny, syrop cukrowy, cytryna,
oda gazowana/mengowanq mietaq, Iod

IMOWG (350mi)
z cyiryny, syrop cukrowy, mqllny,
narancza, woda ngowana/nlegazowan

ieta, léd

gazowana

niegazowana

anek Wbdy (1700 mi)

ran 0% -(330 mi)
,JOSIQW Matcha & Yuzu (500 ml)

Prosecco 0%, Monin Orange Spritz,—
wodq gazowanga, l6d

in Hugo

P;esecco 0%, syrop z czarnego bzy, mleto

oda gazowana, lod

gm Jack & Colq

B syrop cukrowy, maliny, woda ‘gazowana,

f Mohito

7P

perol Spritz

zante, aperol, woda gazowana, 16d

igo Spritz

dqgazowana léd

mmer Chapter
sza wodka Chapter 2, sok z cytryny,

29 PLN:, '

Rum, limonka, mieta, cukier brqzowy

& woda gazowana, 16d

WhISkey SOUI (podwéjny +12 PLN)= - 29 PL
Whlsky, sok z cytryny, syrop cukrowy, 16d

ky Tonic 25 |

a wodka Smoky Plum, tonlc Ilmonka,
L“ zona Sliwka, 16d '

ALKOHOLE

mba Tempranillo
wone, wytrawne)

: 'Ikow i miety.
Cas’rell d' A|xa

szczepOw w winiarskim $wiecie.
uwalne clromcdy biatych kwnatow mlodu

W eze, lekko musujqce Prosecco 0%,
Z nutami jabika gruszki i cytruséw. Idealne
\’klerowcow i 0séb wybierajacych wersje
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~JAK DZIALA PASTRAMI SUMME 3

W PIGULCE -~

N|e mamy obslugl kelnerskle] — zamawiasz przy barze, bo jak kazda dobra |mprezc
“konczy sie w kuchni, tak my zapraszamy Cie wtasnie tam.

Lubisz ostro? Do kazdego dania mozesz poprosi¢ o nasz dodatkowy, piekielny sos:
_Jestes na diecie? Frytki mozesz wymieni¢ na dodatkowe warzywa.

Zamawiacie w grupie, a plamme osobno? Dqj znec-przy}qqrze — przygo

= =wszystko tak, zeby dotarto razem.

~Robimy wszystko sami — od wszystkich rodzajéw mies; przez pikle, az po autorskle
sosy"" =

¥ A:_n piwek dla eklpy ”D)

~ZaczynaliSmy od jednego food trucka i catej Polski przejechanej wzdtuz i wszerz.

Na kazdym festiwalu doswiadczalismy tego co do dzis jest najpiekniejsze, stowa gosci~ -

: fypu: ,,To najlepsze mieso, jakie jadtem w zyciu”. To one daty nam paliwo do dalszej

-Dwa razy zdobylismy tytut Najlepszego Food Trucka w Polsce, co otworzyto nam erW|
do European Street Food Awards w Monachium — najwazniejszego konkursu street
- food w Europie.
. Zeby robié¢ BBQ naprawde dobrze i zrozumie¢ tq kulture, poIeC|eI|smy iam gd1|e
._wszystko sie zaczeto — do Texas. | fo nie raz. =
;_ 'zyllsmy sie przy prawdziwych pitach, od ludzi, ktérzy posmecm zycie dymowi,
=~BBQ.-W 2018 roku otworzylismy nasz pierwszy lokal w Lesznie. —
:'.Po'jego poiarze w 2023 roku nie poddaliémy sie — odbudowaliémy sie jeszcze

co TO V OGOLE JEST
TECHNIKA BBQ ?

“BBQ tfo jedna z najbardziej pierwotnych technik kulinarnych na swiecie — mieso
- przygotowywane wytqgcznie w ogniu, dymie i czasie. Bez elekironiki. Bez skrétow.
Bez kompromiséw

—= prawdziwy ogien

:r_nokery opalane drewnem

 wolnépieczenie w dymie low & slow (125 *C) nawet do-15-godzin
_» kontrola procesu wylqgcznie doswiadczeniem, nie elektronikg
z -dym to nasza najwazniejsza przyprawa

,,awolne uszlachetnianie miesa w dymie sprawia, ze mieso staje sie soczyste, dellka-

“drewnu j miesu. Wrécilismy z wiedzq, ktéra stata sie fundamentem Pastrami Summer" =

zowska kanapka—

To-wtasnie tg kanapkqg wygralismy

'-,,. kategorie Najlepsza Kanapka w Europie

podczus European Street Food Awards w

"= Monachium — To nasza autorska
= -kompozyqa — i.zarazem najlepsza forma
L kosztoWainia dymnego wotowego

~pastrami. -

~ Kruche, soczyste mieso tqczy sie tu ze
| slodyczqg karmelizowanej cebulki, piklami

~oraz lekko orzechowym serem Mimolette.
Calosc zamknleiu w chrupigcejbuice
ukurydznanej

Kultowe zeberko
To nie sg zwykle zeberka — to klasyka
feksanskiego BBQ w najczystszej formie.
Chude, miesiste, niemal bez ttuszczu,
wolno pieczone w gorgcym dymie
drzewnym, az stajq sie maslane i soczyste.
. Kosci odchodzq same, a wyrazny -
pierscien dymu i gteboki aromat ognia
robig wyjatkowq robote. Podane z

~ frytkami ze skorkg, Swiezym coleslawem i

chrupigcymi piklami, tworzqg najlepszq
‘kompozycje, kiedy masz ochote na danie
obludgp(e:-- ale takie naprawde
__wyjgtkowe.

-Smash Burger
mne podejsme do definicji burgéra.
pwstale z Udziatem miesa sezonowanego
ieho a reakcja Maillarda zapewnia
fe polgczenie chrupiqcej
chni z zachowaniem petnej
sok:zysfosm miesa. To wiasnie ta

o= kompozycja zrobila tak duze wrazenie na

BBQ Boxy

Przeglqd naszych najlepszych mies ze
smokera — od pastrami po zeberka i
pulled pork, w jednym zestawie do
_dzielenia sie-Idealne do wspolnego siolu
biesiadowania i poznawania
prawdziwego smaku ognia.

< Szarpany Burger

Klusyk prosto z Teksasu — soczysta, diugo
pleczonu w dymie drzewa olchowego

ﬁ Karkéwka, szurpana na delikatrie widkna i

J;{ﬁmknieiu w moslunej bulce W Teksasie

T e e T 4w s, e e Ly ST e

NASZE MIESA BBQ

Pastrami powstaje .z mostka wotlowego marynowanego zalewowo przez 7
dni, dzieki czemu mieso nasigka aromatami od srodka. Po wyjeciu

nakladamy autorskg mieszanke suchych przypraw i dymimy je-w smokerze. - :

- przez 14-godzin, uzyskujgc gteboki smak oraz idealng strukture. Kazdy

e

: ,‘:'"§zarpanq_karkéwka przechodzi minimum 24-godzinneé marynowanie, ktére :

~=widkna stajq sie wyjatkowo delikatne irozpadajq sie pod.samym dotykiem.

plaster kroimy recznie, analizujgc-ukiad widkien, aby za kazdym razem
potwierdzaly sie stowa Robert Maktowicza, kiore wypowiedzial podeza
-wizyty u nas — ,to pastrami jest kruche jak stal rosyjsﬁlch czolgow”.

nad@jejej gteboki smak. Nastepnie dymimy. ja przez.okoto 11 godzin, az—

Po wyjeciu ze smokera mieso szarpiemy recznie i faczymy z autorskq

= “mieszankgq sosow, kitéra podkresla jego naturalng stodycz i soczystosé.

" . Efektem jest karkéwka tak miekka i aromatyczna, ze praktycznie topi sie-na=

akowq. Nastepnie frafia do smokera na é-7 godzin — tak dlugo, az ~
wiokna stajq sie idealnie migkkie i odchodzq od kosci przy minimalnym —
nacisku widelca. To chude, aromatyczne zeberka, w kiérych infensywnos

'smuku pochodzn prosto od kosci, dajac charakterystyczny, gteboki -profl

BBQ. Efekt to mieso soczyste, a jednoczesnie wyjgtkowo-lekkie.

Zebra wolowe marynujemy przez 48 godzin w klasycznej teksanskiej

mieszance soli, pieprzu i odrobiny czosnku — tylko tyle, aby podkreslic, a

__nie przykry¢ naturalny smak miesa. Nastepnie trafiajg-na wiele godzin do

e

smokera, gdzie niska temperaturaigorgcy-dym | powoli rozbijajg-widkna, az
mieso staje sie maslane i wyjatkowo soczyste. W trakeie tego procesuze =
= dka kosci uwalnia sie szpik kostny, ktéry dodatkowo wzbogaca smak o
£ . glebokie, naturalne nuty umami. Dzieki temu kazde zebro to czysta esenqu

= wol@wnnyw jej najbardziej pierwotnej i teksanskiej formie.

"Golo_n'kq najpierw jest peklowana, aby uzyskaé rownomierny, gleboki sma

F'F'-.

ealnq soczystosé juz od samej kosci. Nastepnie przez 48 godzin
nujemy jg na sucho, dzieki czemu przyprawy wnikajqg giebokow
rukture mlesa itworzqg aromaiycznq baze pod dlugie pieczenie w

NASZE WEDZONKI

Klasyczny boczek najpierw wedzimy na zimno, aby nadaé mu gteboki;
czysty aromat dymu bez utraty naturalnej soczystoéci. Nastepnie parzymy
go metodq sous-vide, co gwarantuje idealnie rownq, delikatng strukture
na catej grubosci orazintensywny smak. To wiasnie jego-plastry. trafiajg

do naszych burgeréw, dodajgc |m'wyjqikowego klasycznego chqquie-

ru. Ten sam boczek w kostce — bez parzenia — zngjdziesz-w- wit
H{okalach oraz w sklepie online: pastramisummer. pI/§kIep (idealny do

“._.makarondw, jajecznicy lub jako petnoprawne danie po ugotowaniu-w:
- wodzie).

; @‘msu Jalapeino Cheddar powstaje z farszu wzbogqconego Swiezym, —

_S|ekcnym jalapeno, ktére dodaje naturalnej ostroscii aromatu, oraz
kawatkow sera cheddar, gwarantujgcych kremowe, masldne akcenty.

— Po-nadziewaniu wedzimy jg na zimno przez okoto 5 godzin, nadajqgc jej
~—szlachetny, dymny profil bez przesuszenia miesa. Nastepnie parzymy do:
= idealnie soczystej strukiury, tak aby cheddar delikatnie sie rozpuscit,-a =

“~ papryczki pozostaty wyczuwalne. To najpopularniejsza kietbasa w

eksa&ie — jeden z filaréw tamtejszego BBQ.

etbasa z dzika fqczy naturalnie chude mieso dzika z odrobing
f eprzowego podgcrdlcl co nadaje jej soczysioscu i burdnej

gddzin aby wydoby¢ petnie uromciu charakterystycznego dla
duc;yzny Po wedzeniu kietbasa trafia do-delikatnego parzenia, dzuek

: czemu zochowule sprezysiosc iintensywny; Iokqlny churakier To 5

tory robi wrazenje na kazdym,; kto ceni-autentyczne, rzemieﬁlnicze" :

: \i_\(edzor_|ki.
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